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Testi e ricerca iconografica a cura di:
Elisabetta Lupotto, Giambattista Gherardi,
Antonio Rottigni, Angelo Savoldelli,
Filippo Servalli.
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Le immagini fanno parte
dell’archivio storico della Comunita
del Mais Spinato di Gandino.
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Tel. 338.5336162

Per raccontare il Contest "Reinventa il

Mais Spinato di Gandino a Tavola" ¢ stato
prodotto un video disponibile su YouTube e
visualizzabile scansionando con lo smartphone
il QR code pubblicato a fianco.

Il video ¢ stato realizzato da Diego Percassi
su un soggetto di Giambattista Gherardi.
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@ linoolmostudio.it

«Avere memoria di qualcosa significa anche averne cura,
quindi non cancellare, non buttare via, non sprecare.

La memoria locale va preservata per mantenere

qualcosa di pit grande, ovvero la ricchezza della diversita.»

Carlo Petrini
fondatore dell’associazione Slow Food
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